
Décret n°  2015-447 du 17 avril 2015 relatif à l’information des consommateurs sur les allergènes et les denrées alimentaires non préemballées
***

« Sous-section 2
« Information relative à la présence de substances ou produits provoquant des allergies ou intolérances

«  Art.  R.  112-11.  –  L’utilisation  dans  la  fabrication  ou  la  préparation  d’une  denrée  alimentaire  de  tout ingrédient  ou  auxiliaire  technologique  ou  dérivé  d’une  substance  ou  d’un  produit  
énuméré  à  l’annexe  II du règlement (UE) n°  1169/2011 du Parlement européen et du Conseil du 25 octobre 2011 provoquant des allergies ou des intolérances, et encore présent dans le produit fini, 

même sous une forme modifiée, est portée à la connaissance du consommateur final et des établissements de restauration selon les modalités fixées par la présente sous-section.

Produits ou plats contenant des allergènes - Automne 

Gluten Crustacés Œufs Poissons Arachides Soja lait Fruits à 
coques Céleri Moutarde Graine de 

Sésame

Anhydride 
sulfureux et 

Sulfites
Lupin Mollusques

1ère Semaine Feuilleté au fromage
Saucisse - purée de pomme de terre

Fruit de saison
Macédoine mayonnaise

Ommelette  au fromage - Pâtes
Mille feuille

Velouté de potimarron
Poisson meunière - Gratin de choux fleurs

Mousse au chocolat
Carottes räpées sauce vinaigrette

Aiguillette de poulet - Sauce champigon - Riz
Camembert

Fruits de saison
2ème Semaine Velouté de butternut

Spaguetti bolognaise
Bûche de chèvre
Fruit de saison

Dés de betterave
fish and chips - Frites
Flan nappé au caramel

Taboulé
Croq Fromage  - Haricot beurre

Saint-Nectaire
Fruits de saison

Salade maîs et dés de feta
Rôti de porc - Purée de patate douce

Yaourt Arômatisé
3ème Semaine Salade de tomate

Cordon bleu - Petit pois Carottes
Flan vanille

Poirreaux vinaigrette
Blanquette de la mer - Riz 

Cantal
Fruits de saison bio

Salade verte aux croutons emmental
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Hachis parmentier 
Crème au chocolat

Salade composée maîs champignon carotte
Nugget's de blé - Semoule - Ratatouille

Bavarois à la framboise
4ème Semaine Velouté de courge

Steack haché sauce bleu - Carotte vichy
Fruits de saison

Salade de choux rouge crème basalmique
Filet de poisson sauce beurre blanc - Pomme de terre vapeur

Fromage blanc aux fruits
Salade de pâte multicolor
Ommelette - ratatouille bio

Crème à la vanille
Salade de thon maïs

Palet de volaille sauce cocktail - Frites
Boursin 
Pommes

5ème Semaine Crèpes aux fromages
Chili sin carnet - riz

Flan caramel
Quiche lorraine

Escalope de dinde - Purée de Pottimarron
Petit suisse

Céleris remoulade
Poisson Meunière - pâtes - Epinard à la crème

Fromage
Fruit de saison

Potage
Noix de joue de porc - Brocolis bio
Pana cotta au coulis de fruit rouge


